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I NOSTRI LABORATORI

I NOSTRI CORSI ITS
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Antica Corte Pallacivina

E in più:
Opportunità di stage in Italia e all’estero
Didattica esperienziale
Certificazioni professionali e patentini

2
ANNI

DURATA COMPLESSIVA

1000
ORE 

DI STAGE

>90%
DEI DOCENTI PROVENGONO

DAL MONDO DEL LAVORO
ASSUNTI IN AMBITO DI STUDIO

A UN MESE DAL DIPLOMA

>90%

Laboratori moderni: spazi ideati per apprendere da maestri esperti le competenze tecniche richieste dal mercato

CASEIFICAZIONE MICROVINIFICAZIONE NORCINERIA

PANIFICAZIONE INFORMATICA ZOOTECNIA



Conoscenza del vino, del territorio e dei suoi patrimoni 
culturali, marketing online e offline, gestione turistica, 
orizzonte internazionale: il manager dell'enoturismo 
racchiude tutte queste qualità nella figura innovativa di un 
unico professionista.

MARKETING
E TURISMO
DEL VINO

ENOLOGIA
E VITICOLTURA 
SOSTENIBILI

Un corso ideato in collaborazione con le aziende del settore 
dove teoria e pratica si fondono attraverso lezioni, laboratori 
pratici, seminari, visite didattiche, esperienze internazionali e 
stage. Scopri come intraprendere una carriera nel mondo 
del vino, disegnata per rispondere alla domanda delle 
aziende.

UNA CARRIERA
IN VIGNA E IN CANTINA!

UNA CARRIERA 
NEL MONDO DEL VINO!

ELEMENTI CHIAVE
Enologia, viticoltura e degustazione

Marketing e Vendita

Soft skills

Enoturismo & Hospitality Management

ELEMENTI CHIAVE
Viticoltura e gestione agronomica del vigneto

Enologia e processi di cantina

Controllo di gestione in vigna e cantina

Laboratori tecnici



Scopri il corso ideato in collaborazione con le aziende ed i 
tecnici del settore, dove teoria e pratica si fondono attraverso 
lezioni frontali, laboratori pratici, visite formative in aziende e 
centri di ricerca. Diventa un tecnico specializzato nella 
completa gestione di aziende agrozootecniche!

ELEMENTI CHIAVE
Zootecnia di specie bovina, suina, ovicaprina, avicola

Gestione agronomica

Laboratorio di caseificazione e norcineria

Marketing e controllo di gestione

UN PROFESSIONISTA DELLA FILIERA
AGRICOLA E ZOOTECNICA!

SISTEMI 
ZOOTECNICI E
TRASFORMAZIONE
AGROALIMENTARE

Il corso ideato per rispondere alle esigenze delle aziende 
della filiera agroalimentare orientate alla meccanica di 
precisione, alla digitalizzazione di impresa, alle tecniche di 
precision farming e agricoltura 4.0.

ELEMENTI CHIAVE
Agronomia e gestione colturale

Meccanizzazione delle produzioni primarie

Precision farming, sensoristica e robotica

Gestione di impresa e Marketing

UN PROFESSIONISTA 
DELLA PRECISION FARMING!

AGRICOLTURA 4.0
E SOSTENIBILITÀ
DEI SISTEMI
COLTURALI



Questo è il corso per formare professionisti capaci di 
garantire qualità e food safety in ogni fase della filiera, 
dalla produzione al consumo. Un percorso che unisce 
laboratori di caseificazione, bakery, norcineria, visite 

ELEMENTI CHIAVE
Qualità, supply chain, normative e sicurezza alimentare

Latte, Carne, Bakery: dalla materia prima
alle tecniche di trasformazione

Filiere minori: Cacao, Caffè, Birra, Olio, Pesce

Ready to Eat: produzione, qualità, distribuzione

IL TUO FUTURO 
NELLE ECCELLENZE ALIMENTARI!

FOOD
QUALITY
MANAGEMENT

COLLABORAZIONI CON LE AZIENDE DAL 2020 A OGGI

2020

20

65

2021

134

2022

231

2023

306

2024

387

2025

Main Partner

ITALIA

ESTERO

366

21



Contatti
Tel: 030 2384917

Mail: its@accademiasymposium.it

Main Partner

www.accademiasymposium.it/its

Sede 
Accademia Symposium

Via L. Pavoni, 15
Rodengo-Saiano (BS)

INQUADRA IL QR CODE

SCOPRI DI PIÙ

http://www.accademiasymposium.it/its
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